POUR DEBUTER

BowL MEDITERRANEEN FALAFEL

FALAFELS CROUSTILLANTS, LENTILLES CORAIL ET LEGUMES CROQUANTS

CAPPUCCINO EXOTIQUE AUX CREVETTES ROSES

MANGUE FRAICHE ET GUACAMOLE EPICE

LA SALADE « CANNIBALE LECTER »

VEAU FONDANT, CANCOILLOTTE, TOMATE, AIL CONFIT ET HERBES DE PROVENCE

BURRATA CREMEUSE & TOMATES FRAICHES DE SAISON

PESTO VERT MAISON ET HUILE D'OLIVE VIERGE

POTAGE DE LEGUMES DU MOMENT

COTE BRASSERIE

BEST BEEF BURGER, FRITES ET SALADE

SAUCE CHIMICHURRI, MOZZARELLA, PANCETTA

BEST CHICKEN BURGER, FRITES ET SALADE

SAUCE CHIMICHURRI, MOZZARELLA, PANCETTA

SALADE CESAR AU POULET CROUSTILLANT

AVOCAT, GRANA PADANO, TOMATES FRAICHES, (EUF POCHE, OIGNONS CRISPY, LARD GRILLE

GNOCCHI AU BASILIC, TOMATES FRAICHES

COPEAUX DE PARMESAN

PRIX NETS [/ ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED

9.00€

12.00€

13.00€

12.00€

8.00€

20.00€

20.00€

19.00€

17.50€



TERRE & MER

TENTACULE DE POULPE GRILLE EN PERSILLADE

SAUCE TOMATE PIMENTEE, POELEE DE LEGUMES AU BASILIC

BROCHETTE DE LLOMO « IBERIQUE » MARINEE

PoOfLEE DE LEGUMES AU BASILIC

TARTARE DE SAUMON FRAIS

PoMMES GRANNY SMITH, CITRON VERT, OIGNONS ROUGES ET HERBES FRAICHES
SERVI AVEC FRITES ET SALADE VERTE

HAMPE DE BEUF MARINEE

SERVI AVEC FRITES ET SALADE VERTE

SUPPLEMENT SAUCE : 2.00€
TARTARE OU BEARNAISE

SUPPLEMENT ACCOMPAGNEMENT : 4.00€
POMMES FRITES, SALADE VERTE, LEGUMES DU JOUR OU GNOCCHI

MENU ENFANT

12.50€

HAMBURGER OU PATES AU JAMBON
2 BOULES DE GLACE
1 SODA OU 1 EAU MINERALFE

PRIX NETS [/ ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED

36.00€

21.00€

22.50€

23.00€



NOS DESSERTS

NOTRE BRILLAT-SAVARIN, LAVANDE & ROMARIN
PROFITEROLES MAISON

GLACE VANILLE & BOURBON, SAUCE CHOCOLAT ET AMANDES EFFILEES

TARTE CITRON MERINGUEE

CITRON JAUNE ET MERINGUE LEGERE

SALADE FRAICHEUR MELON & PASTEQUE

MENTHE FRAICHE

COQUE « POMPOM » CACAO CARAMEL FLAMBEE

CRUMBLE SABLE BRETON, BOULE DE GLACE YAOURT DES ALPES ET FRUITS FRAIS DE SAISON

CAFE, VIENNOIS, AFFOGATO OU THE GOURMAND

COUPES DE GLACE

BANANA SPLIT

CAFE ou CHOCOLAT LIEGEOIS

DAME BLANCHE

COUPE SORBETS ET FRUITS FRAIS DE SAISON
CouPE “COLONEL”

PRIX NETS [/ ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED

10.00€
11.00€

9.00€

8.00€

12.00€

9.00€

10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€



TO START

MEDITERRANEAN FALAFEL BOWL

CRISPY FALAFEL, RED LENTILS & CRUNCHY VEGETABLES

EXOTIC SHRIMP CAPPUCCINO

FRESH MANGO & SPICY GUACAMOLE

“CANNIBAL LECTER” SALAD

TENDER VEAL, CANCOILLOTTE CHEESE, TOMATO, CONFIT GARLIC & PROVENQAL HERBS

CREAMY BURRATA & SEASONAL TOMATOES

HOMEMADE BASIL PESTO & EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

SEASONAL VEGETABLE SOUP

MAINS

BEST BEEF BURGER, FRENCH FRIES AND SALAD

CHIMICHURRI SAUCE, MOZZARELLA & PANCETTA

BEST CHICKEN BURGER, FRENCH FRIES AND SALAD

CHIMICHURRI SAUCE, MOZZARELLA & PANCETTA

CAESAR SALAD WITH CRISPY CHICKEN

AVOCADO, GRANA PADANO, FRESH TOMATOES, POACHED EGG, CRISPY ONIONS & GRILLED BACON

BASIL GNOCCHI WITH FRESH TOMATOES

GRANA PADANO SHAVINGS

PRIX NETS [/ ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED

9.00€

12.00€

13.00€

12.00€

8.00€

20.00€

20.00€

19.00€

17.50€



SURF & TURF

GRILLED OCTOPUS TENTACLE WITH GARLIC & PARSLEY 36.00€
SPICY TOMATO SAUCE & BASIL VEGETABLES

MARINATED IBERIAN PORK LOIN SKEWER 21.00€
BASIL VEGETABLES

FRESH SALMON TARTARE 22.50€
GRANNY SMITH APPLES, LIME, RED ONIONS, FRESH HERBS, FRIES & GREEN SALAD

MARINATED BEEF HANGER STEAK 2.3.00€

FRIES AND GREEN SALAD

CHOICE OF SAUCE: 2.00€
TARTAR OR BEARNAISE

EXTRA SIDE: 4.00€
FRENCH FRIES, GREEN SALAD, SUN VEGETABLES OR GNOCCHI

KiDs MENU

12.50€

HAMBURGER WITH FRIES OR PASTA WITH HAM
[CE CREAM: 2 SCOOPS
1 SODA WATER

PRIX NETS [/ ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED



DESSERTS

OUR BRILLAT-SAVARIN CHEESE, LAVENDER & ROSEMARY

HOMEMADE PROFITEROLES

VANILLA & BOURBON ICE CREAM, CHOCOLATE SAUCE & TOASTED ALMONDS

MERINGUE LEMON TART

LEMON CREAM & ITALIAN MERINGUE

FRESH FRUITS SALAD
FLAMBEED CARAMEL COCOA BOMB

BRETON SHORTBREAD, ALPINE YOGURT ICE CREAM & FRESH SEASONAL FRUITS

COFFEE, VIENNOIS, AFFOGATO OR TEA GOURMAND

Ice CREAM

BANANA SPLIT

CAFE OR CHOCOLAT LIEGEOIS

DAME BLANCHE, COUPE SUNDAE
SELECTION OF SORBETS WITH FRESH FRUIT
CouUPE « COLONEL »

PRIX NETS [/ ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED

10.00€
11.00€

9.00€

8.00€
12.00€

9.00€

10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€



MENU DU CHEF 39.00€

CaprpuccCINO EXOTIQUE AUX CREVETTES ROSES
EXOTIC SHRIMP CAPPUCCINO

BROCHETTE DE LLOMO « IBERIQUE » MARINEE
MARINATED IBERIAN PORK LOIN SKEWER
Ou

TARTARE DE SAUMON FRAIS
FRESH SALMON TARTARE

NOTRE BRILLAT-SAVARIN, LAVANDE & ROMARIN
BRILLAT-SAVARIN CHEESE, LAVENDER & ROSEMARY

Ou

DESSERT AU CHOIX
DESSERT OF YOUR CHOICE

ACCORDS METS/VINS — 10.00€
WINE PAIRING - €10.00

PRIX NETS [/ ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED




MENU BRASSERIE 25.00€

PLAT BRASSERIE AU CHOIX
MAIN COURSE OF YOUR CHOICE

Ou

SUGGESTION DU JOUR
DISH OF THE DAY

SALADE FRUITS FRAIS
FRESH FRUIT SALAD

Ou

CAFE GOURMAND
GOURMET COFFEE

Ou

COUPE DE GLACE AU CHOIX
[CE CREAM OF YOUR CHOISE

PRIX NETS [/ ALL TAXES AND SERVICE INCLUDED




