Pour débuter

Petit Grand
Fricassée de poulpe aux poivrons, créme dail et lait de coco  14.00€

Veggie Bowl, fruits et Iégumes de saison 11.00€ 16.00€
(rémeux de topinambours, chips de lard et huile de noisette  11.00€

Tartare de chevreuil et ses purées de citron et estragon 1450€

Coté Brasserie

Grande salade césar au poulet croustillant 19.00€
Cannellonis de légumes, salade de mache 17.00€
Best beef burger au Beaufort, chou rouge et mayonnaise al'estragon 19.00€

Best chicken burger au Beaufort, chou rouge et mayonnaise a I'estragon 18.00€

Coté Mer

Dos de cabillaud, pleurotes au four, sucs de ciboulail 22.00€
Croustille de pommes de terre

Filets de rouget, coulis de myrtilles au sureau et lait de chevre 21.00€
Garniture du jour

Prix nets / All taxes and service included



Coté Terre

Carré dagneau, carottes glacées et petits pois, sauce a la menthe 28.00€
Cuisse de chapon rotie, jus de pain d'épices et gratin dauphinois 20.50€
Piece du boucher prix selon arrivage

Supplémentaccompagnement : 4.50€
Pommes frites, salade verte, [égume du jour

Suggestion du Chef (du lundi au vendredi, midi uniquement)

Menu enfant - 12.50€ - Hamburger, frites - 2 boules de glace - 1soda ou 1 eau minérale

Douceurs

Fromage gourmand (sélection de fromages) 11.00€
Salade de fruits frais de saison 9.00€
Duo de mousse pistache et chocolat 10.00€
Creme brulée a la vanille 950€
Café ou thé gourmand 950€

Prix nets / All taxes and service included



Starters

Small Large
Octopus fricassee with peppers, garlic cream et coconut milk  14.00€

Veggie Bowl with seasonal fruits and vegetables 11.00€ 16.00€
(reamy Jerusalem artichoke soup, bacon chips & hazelnut oil 11.00€

Venison deer tartare, lemon and tarragon purees 14.50€

(lassics Mains

Large Caesar salad with crispy chicken 19.00€
Vegetables cannelloni with salad 17.00€

Beef burger with Beaufort cheese, red cabbage & tarragon mayonnaise  19.00€

Chicken burger with Beaufort cheese, red cabbage & tarragon mayonnaisel8.00€

Surf

Cod fillet, baked oyster mushrooms, ciboulail sauce 22.00€
Crispy potatoes pancake

Red mullet fillet, blueberry and elderberry coulis, goat's milk 21.00€
Today side

Prix nets / All taxes and service included



Turt

Rack of lamb with carrots and peas, mint sauce 28.00€
Roasted capon leg, gingerbread juice and gratin dauphinois 20.50€
Butcher choice price upon arrival

Additional side : 4.50€
French fries, green salad, today vegetable

Today special (from Monday to Friday, only for lunch)

Kids menu - 12.50€ - Hamburger with fries - Ice cream (2 scoops) - 1 soda or water

Sweets

Selection of cheeses 1.00€
Seasonal fresh fruits salad 9.00€
Two-tone pistachio and chocolate mousse 10.00€
(reme brulée with vanilla 9.50€
Coffee or tea gourmand 9.50€

Prix nets / All taxes and service included



Coupe de glace/ Ice cream
11.00€

Banana Split
(Café ou Chocolat Liégeois
Dame Blanche
Péche Melba

Coupe I Olivier
Noix, nougat de Montélimar, marron, chantilly, amande effilée, coulis de fruits rouges
Walnut, Montelimar nougat, chestnut, whipped cream, flaked almond, red fruits sauce

Prix nets / All taxes and service included



Sorbets/Sorbets

Glaces/Ice cream
1 boule
Litchi/Litchi ! oo Pistache/Pistachio
Fraise/Strawberry yboules Café/Coffee
Péche/Peach 25c00ps Noisette/Hazelnut
Noix de coco/Coconut 4.00¢€ Rhum raisin/Grape rum
Ananas/Pineapple 3;?:0121;; Chocolat/Chocolate
Poire williams/Williams pear 6.00€ Vanille/Vanilla
Mangue/Mango Supplément Menthe Chocolat
Mandarine/Mandarin Chg;ggly Chocolate mint
Cassis/Black currant whipped | Yaourtbulgare/Bulgarian yogurt
Citron jaune/Lemon Cream Caramel beurre salé
Citron vert/Lime 200¢ Salted butter caramel

Prix nets / All taxes and service included



